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Dierky v chlebe

Ciel’: Pracovat’ so slovom chlebik. Priblizit' Ziakom dolezity pokrm pre ¢loveka v spojeni
s uslachtilostou, dobrom. Vyzdvihnut pracu vsetkych I'udi, ktori sa podiel’aju na vytvoreni
jedného bochnika chleba.

Vyucovaci predmet: Slovensky jazyk a literatira — téma: Literarne pojmy — basen, rym,
prislovie, porekadld, rozpravka, Matematika — téma: Numeracia do 20, Prvouka — téma:
RozmnoZzovanie obilnin (1.ro¢nik).

Pomocky: Baseni O chlebovych dierkach (Jan Navratil, str. 171, stara ¢itanka pre 4. ro¢nik),
chlebové prislovia a porekadla, basen Klasky (L. Podjavorinska), basen Pekar (R. Dobias),
basent Kombajn (J. Pavlovic), rozpravka Ako pekar Martin upiekol zemle (R.Cizmarik),
riekanka Pekla vdolky, zemle, krajce chleba a sol’, obrazovy material klaskov, vysusené
klasky pSenice, jacmena a ovsa.

Priprava: Pripravit’ basne, rozstrihané prislovia a porekadla, riekanku malé Zemle na
motivaciu, pracovny list Pekar, krajce chleba a sol’.

Postup / realizacia:

Vzorové ¢itanie ucitelom a nasledne rozoberanie basni, riadeny rozhovor v skupine.
Dokoncit prislovia a porekadla. Uhadnut’ hadanku. Naucit’ riekanku v ¢eskom jazyku.
Vypracovat pracovné listy. Privitat’ chlebom a sol'ou spoluziakov z triedy. Zistit’ ¢im vonia
chlieb.

Prva chlebové dierka: Citanie basne Klasky.

Druha chlebova dierka: Citanie basne Kombajn, Pekar.

Tretia chlebova dierka: Praca s chlebovymi prisloviami, porekadlami a hadankami.
Stvrta chlebova dierka: Hudobno- pohybové stvarnenie riekanky Pekla vdolky.
Piata chlebova dierka: Kol'ko I'udi sa podiel’a pri zrodeni chlebika?

Siesta chlebova dierka: Vitame chlebom a solou hosti z ingj triedy.

Siedma chlebova dierka: Ako vonia chlieb?

Zhrnutie: Ziak sa nauéi pracovat’ v skupine. Ziak vie rozpravat’ preco je dolezité pripravit
podu a starat’ sa o fiu.. Ziak vie rozpravat’ o vyzname chleba pre &loveka. .Ziak vie za pomoci
uditel’a priradit’ a dokon¢it’ prislovia a porekadla o chlebe. Ziak vie vyjadrit’ hodnotu l'udskej
prace. Ziak vie spoéitat, kolko I'udi je potrebnych pri vyrobe jedného bochnika chleba. Po
kazdej praci viest’ ziakov k sebahodnoteniu a hodnoteniu vykonanej prace. Ziak si uvedomuje
hodnotu chleba a ma ho v tcte, uvedomuje si preco je Bozim darom, spaja ho s dobrom

a uslachtilost'ou.
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Prilohy:
Vzorové basne

Klasky

Ludmila Podjavorinska
Zbierame klasky na Gvrati,
kazducky plny, kazdy zlaty.
Zbierame klasky polahucky,
kazducké zrno plné mucky.
Zrniecka zitka — zimné space,
zomelie mlynar na kolace.
Zomelie nam ich mlynské kolo,
zeby uz dobre detom bolo.

Kombajn

Jozef Pavlovi¢

Kam sa kombajn ponahl’as,
kosit’ zitko a ¢i raz?

| to, i to raz i Zito.

Pekar

Rudolf Dobias

Pozrite sa na pekara,

¢o ten vSetko s cestom stvara.
Premiena ho na rozky,

na chleby a vianocky.

Vsetky ¢ary sa mu daria.
Pekar vonia zd’aleka.

A ked’ ide do roboty,
vonia ako dobroty,

ktoré vypeka.

Chlebové prislovia a porekadla

Mam muza, ako kus chleba.

Ku pSeni¢nému chlebu maslo, k ovsenému hlad.

Z jednej pece chlieb sa preje.

Musis si chlieb tenSie krajat’, ak sa chce$ dobre mavat.
Kto si nevie chleba odkrojit’, nevie si nail ani zarobit’.
Vsade je chlebicek o dvoch korkach.
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Kde je chlieb, tam sa i n6z najde.

Chleba daj, robit’ jaj!

Hudobno - pohybova riekanka
Vdolky

Pekla vdolky z bile mouky,
sypala je pernikem.

Hazela je Honzikovi,
otevienym okynkem.
Hrach a kroupy,

to je hloupy.

Ty my mame kazdy den.
Ale vdolky z bily mouky,
jenom jednou za tyden.

Cim vonia chlieb?
Vonou jarin
Voénou kvasku
Vonou slnka

Obrazové materialy
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KoTl’ko l'udi sa podiela pri vyrobe chleba?

Vypracovala: Zakladna Skola s materskou skolou, Krasiany 19, 013 03 Krasiany
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